Unternehmer-Portrat

Name: Miroslaw Widziewicz

Unternehmensname:  Créperie ,Bon Appétit”

Branche: Gastronomie
Grundungsjahr: 2012
Herkunftsland: Polen
Firmensitz: Frankfurt (Oder)

1. Beschreibung des Unternehmens (Branche, Schwerpunkte, Mitarbeiter*innen,
Unternehmenskultur)

Seit 6 Jahren arbeite ich mit meiner eigenen Créperie in der Gastronomiebranche. Ich
bereite eine groRe Auswahl leckerer, frischer Pfannkuchen zu. Dazu gibt es eine voll
ausgestattete Salatbar und wdchentlich wechselnde kulinarische Sonderangebote. Diese
Angebote haben dazu geflhrt, dass die Créperie sofort nach der Grindung eine stetig
wachsende Kundenzahl genielt. Ich arbeite mit 4 Mitarbeiterinnen. Wir sind ein gutes,
internationales Team (Polen und Deutsche), das stetig zusammen dafur sorgt, dass unsere
Kunden immer zufrieden die Créperie verlassen und bei der nachsten Gelegenheit uns
gerne wieder besuchen.

2. Warum diese Grundung/Firma? Was inspiriert dich? Was ist das Besondere an
deiner Arbeit?

lch bin vom Beruf Ingenieur. In meiner Beschaftigung als Angestellter war ich viel
unterwegs und hatte kaum Zeit fur meine Kinder. Das wollte ich andern. Es war eine echte
Herausforderung fur mich, eine Art Prifung. Ich hatte ja keine Erfahrung als Gastronom.
Das Kochen war aber schon immer mein Hobby. In meiner Arbeit sind mir die Kontakte
mit unseren Kunden am wichtigsten. Deswegen haben wir auch ziemlich viele
Stammkunden, die uns gerne besuchen.

3. Der Mensch dahinter (etwas Uber dich)

In meinem frUheren Leben als Ingenieur war ich viele Jahre Direktor oder Geschaftsfuhrer
in unterschiedlich grofien Firmen. Das war mit der Zeit ein wenig langweilig. Ich wollte
etwas in meinem Leben andern. Heute in der Créperie gibt es eine total flache Hierarchie.
Meine Mitarbeiterinnen sind alle nett und offen. Sie haben ein gutes, vertrauensvolles
Verhaltnis zu unseren Kunden. Ich fGhle mich in meinem Unternehmen sehr gut und das
Gefuhl inspiriert mich jeden Tag aufs Neue.



4. Warum bist du damit erfolgreich?

Das Geheimnis meines Erfolges liegt eben in unserem Kundenstamm, zu dem wir
freundschaftliche Kontakte pflegen.

5. Was hat sich im Laufe der Jahre geandert?

Eigentlich nicht viel. Das Sortiment hat sich vergrofRert und sich etwas geandert, um der
Nachfrage der Kunden gerecht zu werden.

6. Aus welchem Grund hast du dich damals selbststandig gemacht?

Wie ich schon gesagt habe, ich wollte unbedingt eine Veranderung in meinem Leben. Im
Jahr 2013 war die Selbstandigkeit eine interessante berufliche Alternative fur mich. Heute
wurde ich mich vielleicht anders entscheiden. Das hat aber mit meiner familiaren Situation
zu tun. Die Kinder sind groR und ich brauche mich nicht so intensiv um sie zu kimmern.
Heute wurde ich gerne manchmal etwas kurzertreten. Das ist aber in der Gastronomie
kaum maoglich.

7. Was waren die groten Barrieren und Anforderungen bei der Grindung? Welche
sind es jetzt?

Am Anfang empfand ich meine unzureichenden Deutschkenntnisse als die groRte Barriere.
Es ist schon grofier Unterschied zwischen Schulkenntnissen und der Umgangssprache.
Heute spure ich keine Barrieren und besondere Anforderungen. Meine Arbeit verlauft
heute mehr oder weniger routiniert.

8. Die wichtigste Erfahrung als Grunder*in?

Die wichtigste Erfahrung fur mich ist die Tatsache, dass eine gut vorbereitete
Selbstandigkeit eine gréliere Aussicht auf einen Erfolg hat als die unUberlegte. Ich bin
schon 7 Jahre hier. Ich bin nicht pleite gegangen wie viele andere vergleichbare
Unternehmen. Man hat mir ein Angebot zum Umzug meines Unternehmens in eine mehr
exponierte Lage gemacht. Das Angebot habe ich abgelehnt. Ich fuhle mich hier gut. Meine
Kunden empfinden es hier auch als angenehm. Also es gab keinen Grund zum Umzug.

9. Welche war die weiseste Entscheidung als Unternehmer*in?

Hm... Ich denke, dass meine weiseste Entscheidung die gute Auswahl meiner
Mitarbeiterinnen war, auf die ich mich in jeder Lage komplett verlassen kann. Sie bilden
zusammen ein gut funktionierendes Team.

10. Was wurdest du beim nachsten Mal anders machen?

Tja, ich wlrde beim nachsten Mal nichts anders machen.



11. Was empfiehlst du anderen Grunder*innen bzw. Jung-Unternehmer*innen?

Anderen Grunder*innen und Jung-Unternehmer*innen empfehle ich viel, viel Geduld zu
haben. ,Wollen Sie ein Unternehmen haben? Dann brauchen Sie Geduld und Ausdauer.”



