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Herkunftsland: Syrien

Firmensitz:

Frankfurt (Oder)

1. Beschreibung des Unternehmens (Branche, Schwerpunkte, Mitarbeiter*innen,
Unternehmenskultur)

Seit Marz 2018 gibt es das arabische Schnellrestaurant AL JASMIN mit frisch zubereiteten
Gerichten. Es gilt als Geheimtipp sowohl fur Vegetarier und Veganer als auch fur GenieRer
von frisch mariniertem Huhnchen- und Lammfleisch. Auch die Viadrina-Studenten, die im
Nachbargebaude in der Unibibliothek lernen und die Buroangestellten im Oderturm haben
das frische Essen und die leichte orientalische Note zu schatzen gelernt. Das
Unternehmen beschaftigt eine Voll- und eine Teilzeitkraft.

2. Warum diese Grindung/Firma? Was inspiriert dich? Was ist das Besondere an
deiner Arbeit?

Ich habe nach einem Job in der Gastronomie in Frankfurt (Oder) gesucht. Keiner wollte
mich einstellen, obwohl ich in Damaskus eine berufliche Ausbildung als Koch absolviert
hatte und in den Jahren 2009-2015 durchgehend - erst in Syrien, dann in den Vereinigten
Arabischen Emiraten (Dubai) — als Koch gearbeitet habe. Dort habe ich zuletzt als Chef de
Partie fur 500 Personen in einem 5-Sterne-Hotel Essen zubereitet. Nach Ablauf meines
Arbeitsvisums konnte ich nicht mehr in den Emiraten bleiben. Mein Haus in Syrien existiert
nicht mehr. Im Jahr 2016 kam ich nach Deutschland. Nach erfolglosen Bewerbungen als
Koch habe ich beschlossen, mich selbstandig zu machen, weil ich mich dabei kreativ
entwickeln konnte und arbeiten wollte.

3. Der Mensch dahinter (etwas tUber dich)

Die 5 Jahre in Dubai haben mich an die harte Arbeit gewdhnt. Sie waren eine gute
Vorbereitung auf die Selbstandigkeit in Deutschland, die Geduld, Ausdauer und Ruhe
erfordert.

4. Warum bist du damit erfolgreich?

Fur den Erfolg in der Gastronomie sind zwei Faktoren entscheidend: Erfahrung und harte
Arbeit. Damit konnte ich in kurzer Zeit mein Unternehmen so positionieren, dass ich den
Mikrokredit zurtickgezahlt habe und aktuell an eine Erweiterung der Firma denke.



5. Was hat sich im Laufe der Jahre geandert?

AL JASMIN ist noch nicht so lange auf dem Markt. Ich kann deswegen noch keine
Veranderungen erkennen.

6. Aus welchem Grund hast du dich damals selbststandig gemacht?

Das habe ich eigentlich schon im Punkt 2 erklart. Unterstreichen mochte ich nur, dass
meine Selbstandigkeit mir viel kreativen Spielraum bietet und das ist das interessanteste an
meiner Arbeit.

7. Was waren die groRten Barrieren und Anforderungen bei der Grindung? Welche
sind es jetzt?

Am Anfang habe ich mir den Kopf Uber das fehlende Kapital zerbrochen. Ich hatte groRe
Probleme mit der Rechtslage, uber die ich zu wenig wusste. Heute sind es andere
Probleme, z.B. fehlendes qualifiziertes Personal. Ich bin stolz auf das, was ich erreicht
habe. Aber seitdem ich AL JASMIN fuhre, habe ich so gut wie keine Freizeit. Selbst am
Sonntagnachmittag bin ich schon immer in der Firma und bereite alles fur den Montag
vor.

8. Die wichtigste Erfahrung als Grunder*in?

Man kann nicht alles planen. In der Praxis kommt es immer etwas anders.

9. Welche war die weiseste Entscheidung als Unternehmer*in?

Ich denke, entscheidend war die Auswahl des Standortes. Fur einen Gastronomiebetrieb
ist die Lage extrem wichtig. Wir sind auch fur die neuen Trends in der Gastronomie offen
und versuchen sie, fUr uns neu zu interpretieren. Dafur belohnen uns unsere Kunden, die
zu Stammkunden geworden sind.

10. Was wurdest du beim nachsten Mal anders machen?

Da muss ich schmunzeln. Ich glaube, ich habe ziemlich viel gut gemacht und wenn ich
nachdenke, beim nachsten Mal wurde ich es genauso machen. Ich bin Uberzeugt, dass ich
das beste in meiner damaligen Situation gemacht habe.

11. Was empfiehlst du anderen Grinder*innen bzw. Jung-Unternehmer*innen?

- Aus meiner Sicht ist die Ausbildung in der Branche wichtig, in der man grinden will.
- Sie sollen fundierte Erfahrung in dieser Branche mitbringen.
- Eine starke Unternehmenspersonlichkeit und der Mut zum Risiko sind unerlasslich.



